ire.
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les vin

Les vins du mariage

par Christophe Brault

Séduction, exception, intention, originalité,
les vins servis au cours du déjeuner, du diner,
pendant le cocktail ou lors du banquet

ont une importance sans pareille !

Chateau Montus

Chez Alain Brumont dans le Gers, nous
voyageons sur le terroir. Avec sa robe noir
rubis, ce vin a cette belle jeunesse comme
on aime. Ses qualités sont généreuses, pro-
fondes, fruitées. Ce vin merveilleux va vieil-
lir en beauté (vous pourrez le sortir de la
cave pour vos cinquante ans de mariage !).
Prix : Alain Brumont propose

« une offre spéciale cadeau de mariage »

d 330 euros

Tél. o5 62 69 74 67

contact@brumont.fr

Le Saint-Amour (1)

Comment ne pas évoquer ce vin célébre
apprécié du monde entier ? Ce cru du
Beaujolais répond a I'attente des poétes et
des amoureux. Dans sa robe lumineuse
couleur rubis, il dégage des ardmes délicats
de fruits rouges sur des notes fraiches et
subtiles. On le marie avec tout !

Prix : moins de 10 euros

Georges Duboeuf —Tél. 03 85 35 34 20.

La Cuvée des Amours (2)

Ce Costiéres de Nimes est idéal pour un ma-
riage au soleil. Chantal Comte I'a faconné
chez elle, au chateau de la Tuilerie. Sa robe
a une douce teinte grenat. Ses notes sont
opulentes de griottes, de poire et d’épices
douces. Le millésime 2005 est une petite
merveille, qu’il soit rouge ou blanc.

Prix : autour de 5 euros

Chantal Comte - Tél. : 04 66 70 07 52
www.chateautuilerie.com
office@chateautuilerie.com

La Demoiselle d’Haut-Peyrat (3)

(Second vin du chateau Peyrat-Fourthon).
Un Haut-Médoc de Pierre Narboni, dans
une élégante bouteille. Issu de vignes jeu-
nes, ce vin est fruité en bouche est peu tan-
nique. Il vous séduit d’emblée par son ha-
billage couleur fuchsia.

Prix : autour de 10 euros

Le chateau Peyrat-Fourthon

et la Demoiselle d’Haut-Peyrat existent
également « casher ».

Chateau Peyrat-Fourthon
Tél. 05 56 59 40 87
info@peyrat-fourthon.com
www.peyrat-fourthon.com

Le champagne Xavier (4)

Xavier Vignon est un jeune cenologue qui
vinifie les grands domaines du Rhéne et du
Languedoc. La marque Xavier a été com-
mercialisée a I'étranger avant de se faire
connaitre en France et remporte un im-
mense succes ! Le jeune couple aimera sa
bulle fine et « facile d’accés ». D’une grande
finesse, peu dosé, le champagne Xavier est
un brut authentique au rapport qualité prix
sympa.

Prix : env. 18 euros. Tristan Depauw

Tél. 06 831237 38.

Vente en ligne : www.xaviervins.com
tristan@xaviervins.com
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